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TERROIR Les Grenache et Syrah sélectionnés pour cette cuvée sont issus de 

terroirs argilo-calcaire pauvres et caillouteux. 

VINIFICATION Vendanges manuelles et vinification traditionnelle. Élevage 

100% en cuve inox. 

NOTE DE DÉGUSTATION Un vin doté d’une agréable matière aux arômes 

fruités de mûres et de pruneaux qui s’ouvrent sur une belle finale légèrement 

réglissée.  

A boire dès sa deuxième année et dans les 5 ans sur une volaille grillée ou 

un rôti de veau et sa sauce. 

 

 

 

SPÉCIFICATIONS TECHNIQUES 

Cépages : 80% Grenache noir, 20% Syrah. 

Volume de production : 150 000 bouteilles. 

Teneur en alcool : 13.5% vol. 
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